
BENV1~NUTI!

Herzlich willkommen in der

Trattoria

93~N~E 1VTN9
~t;n

* (7/ .j.j

Wir freuen uns, Sie in unserer Trattoria begrüßen zu dürfen.

* foor cern
Genießen Sie ein wenig vom »Dolce Vita« Italiens

und lassen Sie sich durch landestypische Gerichte essen

und erlesene Weine von uns verwöhnen!

* mec~/ Jen

Wir werden versuchen, Ihnen jeden Wunsch von den Lippen abzulesen.
(77 i.j

Sollte das mal nicht funktionieren, ~/zJJ~perti,

sprechen Sie bitte mit uns, wir sind Ihnen jederzeit gern behilflich.

* focJ~er/

Bitte beachten Sie auch die wechselnden

Angebote auf unseren Tafeln!

Zunye

Ap~ritffs unc/

201. Martini 1, 12 bianco oder rosso 5 d 5,00

203. Campari1Soda 4 d 6,00

204. Campari1Orange 4 d 7,00 O~I2

205. Prosecco 12 GI.as 0,10 1. 6,00
italienischer Schaumwein, trocken

206. ProseccoAperoL 1, 8, 12 Gl.as 0,10 1. 6,50

207. AperotSpritz 1, 8, 12 GI.as 0,20 7,00
Aperol mit Prosecco, Wejßwein
und Orangenscheibe



Vorspeisen

1. MozzaretLa Caprese G,4 9,00
italienischer Weichkäse mit Tomaten und Basilikum

2. Funghi Ripieni G 11,50
frische Champignonköpfe mit Spinat gefüllt
und mit Gorgonzolasauce

5age 3. Prosciutto di Parma con MeLone 13,00
Parmaschinken auf Melonenschiffchen

 4. Frutti di Mare B,N 14,50iii ~ r, Meeresfrüchtesalat mit Knoblauch und Zitrone

5. Carpaccio di Manzo G,J 14,50\va5 hauchdünne Scheiben vom rohen Rinderfilet mariniert,

mit frischen Champignons, Rucola

E und gehobeltem Käse
6. Antipasto Vegetariana 10,50

mariniertes und gegrilltes Gemüse

i55t, 7. Antipasto Misto 11,50

u ~ gemischter italienischer Vorspeisenteller8. Bruschetta A, 3~ 5, 6 6,00
geröstete Wejßbrotscheiben mit Tomatenwürfeln,
Rucola, Käse und Gewürzen

9. Focaccia Ctassica A 6,00
Pizzabrot mit Olivenöl und Rosmarin

sage 10. Focaccia aL GorgonzoLa A, G 7,50

Pizzabrot mit Gorgonzola

Dir5

wer

Du

6 i5t. P Suppen
17. VetLutata di Pomodoro A, C, F, G, J~ I~ 13 6,00

Tomatencr~mesuppe mit Basilikum

~riIIat5avar~n
18. Min estrone A, C, F, G, J, I~ 13 7,00

Gemüsesuppe nach italienischer Art

19. Zuppa di Pesce A, B, C, D, F, G, J, 1, N, 1, 13 12,50
Fischsuppe mit Knoblauch



L Salate
Wir servieren die Salate mit italienischer Vinaigrette

21. InsaLata Mista di Stagione C,J 8,50
gemischter Salat der Saison

22. InsaLata di Pomodoro C,J 8,50
Tomatensalat mit Zwiebeln und Basilikum

23. InsaLata Pecorino C,G,J 11,50 M
gemischter Salat mit Schafskäse und Zwiebeln

24. InsaLataTonnoC,~J 11,50 J L 

gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln Liern ~

25. Insatata detLa Casa C,D,F,J,3,4 12,00
gemischter Salat mit Thunfisch, weißen Bohnen und Artischocken tV%1a5

26. InsaLata con PoLLo C,J 14,50
gemischter Salat mit Champignons und (~ute5
gebratenen Hähnchenbruststreifen

bieten,

Z ~clarriitcI‘e
Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt ‘•••

31. Pizza Margherita A, ~ 9,00 5eeIe.~
mit Basilikum

32. Pizza SaLami A, F, G, 1,3,4,5,9 10,50 ~•~ ~~Li~t h~t ~

mit Salami ‘~4Y ~.. . . 5

33. Pizza Prosciutto A, ~‚ ~‚ s,~ 10,50 ~~~rin ~iJ“
mit gek. Schinken * .~

34 Pizza Hawaii A ~ ~ ~ 11,00 h
mit gek Schlnken* und Ananas ~ ‘~° ~~

35 Pizza NapoLi A 4 14 12,00 ~ W
mit Sardellen Oliven Kapern und Knoblauch .~ ~ ~*~5 oj~

~

36 Pizza Mista f~ G 1 3 ~ 12,00 ctkuf~hiJI ~
mit Salami gek Schinken frischen Champignons
und Peperoni ‘.•‘ ....~‘

37. Pizza Spinaci A,G,4 12,00 ....

mit Spinat und Gorgonzola
. ~

38. Pizza »Pane & Vino« A, G, ‘+ 14,50 ~.. ~.. “,!:~ ...

mit Parmaschinken, Cheriytomaten, Rucola und Käse ~. .~.

39. PizzaTonnoA,~,4 12,00 :. ..

mit Thunfisch und Zwiebeln

40. Pizza MareA,B,N,4 14,50 . .; ..  . ~.

mit Meeresfrüchten und Knoblauch ~  ~ V

—



Nudelgerich te
Alle Pastagerichte werden mit Käse garniert.
(außer Nr. 55 und Nr. 60)

51. Spaghetti at Pomodoro A, C, ~ 10,00
mit Tomatensauce und Basilikum

1 52. Spaghetti Botognese A,C,4 11,50mit TomatenFleischsauce

53. Spaghetti AgLio, Oho e Peperoncino A,C 11,50
~A /  mit Oliveriöl, Knoblauch, Petersilie
V V e~ fl und Peperoncini (pikant)

54. Spaghetti Carbonara A, C, G, ~‚~‚ ~‚ ~ 12,00
mit gek. Schinken*, Sahne und Ei

un
55. Spaghetti Frutti di Mare A, B, C~ N 14,50

mit Meeresfrüchten und Knoblauch in Tomatensauce

rreuncle: 56. Penne aLL‘Arrabbiata A,C 11,50
kurze Nudeln mit scharfer Tomatensauce

57. Penne con Verdure A,C 12,00
1 ‘~‘ kurze Nudeln mit frischem Gemüse

J in leichter Tomatensauce

58. Penne detto Chef A, C, F, G, I,3,4 13,00a Ler, kurze Nudeln mit Schweinefiletspitzen
und frischen Champignons in 5ahnesauce

4.. 59. TagtiatetLe Rossini A,C,G 14,00~5 L.O Bandnudeln mit Schweinefiletspitzen
und frischen Champignons
in TomatenSahnesauce

be55er. 60. TagLiatette ah SaLmone A, B, C, D, G, 1, N, 1, 13 15,00
Bandnudeln mit frischem Lachs

 in HummerSahnesauce

PorLugle5l5che5
SDrichwort 61. Gnocchi aLta Sorrentina C,G,4,5 12,00

Kartoffelnocken mit Mozzarella
und Basilikum in Tomatensauce

62. Gnocchi aL GorgonzoLa C, G, ‘+, ~ 13,50
Kartoffelnocken mit Gorgonzola5ahnesauce

63. Lasagne ah Forno C,G,4 12,00
5chichtblattnudeln mit Fleischsauce und Tomaten,
im Ofen mit Mozzarella überbacken



Fleischgerichte
Aae Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse serviert

71. PoLLo af Funghi A, C, F, G, 1, 3, 4, 13 18,50
Hähnchenbrustfilet mit frischen Champignons
in Sahnesauce

72. PoLLo at GorgonzoLa A, C, F, G, 1,3, 13 18,50 ~S 1~I
Hähnchenbrustfilet mit GorgonzolaSahnesauce

73. ScaLoppa Mitanese A, C 17,50 gesser,
paniertes SchweinfiletSchnitzel
nach Wiener Art

Yenossenes
74. Scatoppine di Mai aLe ai Funghi A, C, F, G, 1,3, 4, 13 19,50

Schweinefiletmedaillons mit frischen Champignons
in Sahnesauce zu bereuen,

75. Scatoppine di MaiaLe aL Pepe verde A, C, F, G, 1,3, 4, 13 19,50
Schweinefiletmedaillons mit grünem Pfeffer f
in Sahnesauce ais ZU

76. ScaLoppine di MaiaLe aL GorgonzoLa A, C, F, G, 1, J, 13 19,50 r
Schweinefiletmedaillons mit GorgonzolaSahnesauce bereuen,

77. SaLtimbocca aLLa Romana A, C, F, G, 1,3, 12, 13 20,50
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken c/ass inan ~

und Salbei in Weißweinsauce ‚.

78. Bistecca aLta GrigLia G 24,50
Rumpsteak vom Grill nr s
mit Kräuterbutter

79. Bistecca ai Funghi A, C, F, G, 1,3, 4, 13 26,50 9‘enossen
Rumpsteak mit frischen Champignons
in Sahnesauce

Ja1/
80. Bistecca aL Pepe verde A, C, F, G, 1, J, 4, 13 26,50 

Rumpsteak mit grünem Pfeffer ~:‚~

in Sahnesauce .  Giovanni

81. Fegato di ViteLLo aL Burro A, G 20,50 l3occaccio
Kaibsleber mit Butter und Salbei
in der Pfanne gebraten

82. Fegato aLLa Veneziana A, C, F, G, 1,3,4, 12,13 20,50 ~• ~

geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln ..  .‘

in We~ßweinsauce



Fischgerichte
A~e Fischgerichte werden mit Tagesgemüse serviert

91. CaLamari aL Vino bianco A, C, F, G, 1, J, N, 12, 13 20,50
Tintenfischringe mit Kräutern und
Knoblauch in We~ßweinsauce

92. Catamari Livornese A, C, F, G, 1,), N, 4, 13 20,50
Tintenfischringe in würziger Tomatensauce

93. SaLmone alLa Grigtia D 21,50

155 den frisches Lachsfilet vom Grill

94. Satmone aLLa CardinaLe A, B, D, G, N, 1, 1, 13 23,00f::::.; 1~ frisches Lachsfilet mit Shrimps

5 in HummerSahnesauce

wenn er 95. FiLettodisogLio(aA~ 21,50paniertes Seezungenfilet
in der Pfanne gebraten

fri5ch ist, 9~. Luccio »Pane & Vino« A,C,D,F,G,I,J,13 22,50

 Zanderfilet mit Dill in Sahnesauce

verkei rate
98. Luccio aLLa MandorLe A, C, D, F, G, H, 1, J, 13 22,50

d Zanderfilet mit Mandelscheiben in Buttersauceeine
99. Scampi aLLa Grig[ia B 24,00

Großgarnelen vom Grill

Toc ter,
100. Scampi aL Pepe verde A, B, C, F, G, 1, J, 4, 13 26,00

Großgarnelen mit grünem Pfeffer in Sahnesauce

50 ange
101. Scampi at Forno A, B, C, F, G, 1, 3, 12, 13 26,00

Großgarnelen mit Wejßwein, Kräutern und Knoblauch
sie im Ofen gebacken

jung ist

Au5 DänemarL

1 1 nurfür Kinder!

107. Pizza Bambino A, F, G, 1, 3, ~ ~‚ ~ 7,00
mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami

108. Spaghetti Bambino A, C, F, G, I~ J~ 13 6,50
mit Tomatensauce

109. Mitanese Bambino A, C 9,00
kleines paniertes Sch weineschnitzel mit Kartoffeln



FI‘
11. GorgonzoLa G

Blauschimmelkäse

13. Pecorino G

Schafskäse

14. Formaggio Misto G

gemischte Käseplatte

15. OLiven

21. Tiramisu A,C,G,2,4

italienische Versuchung!

22. Cassata aLLa SiciLiana A, C, F, G, H, 4, 12

sizilianische Eisspezialität mit kandierten Früchten

23. TartufoG,H
Trüffeleis

.24. Zabaione C, 12

Eierschaumcr~me mit Marsala aromatisiert

25. CiLiege caLde C, E, G, H, 1

heiße Kirschen mit Vanilleeiscr~me1

.26. Fichi catdi C, E, G, H, 1, 4

heiße Feigen mit grünem Pfeffer und Vanilleeiscr~me

1 E Warme Getränke

Espresso 2

Espresso doppio 2

Kaffee 2

Cappuccino 2,G

CioccoLata Catda G

Latte Macchiato 2,G

Tee verschiedene Sorten

Grog von 4 cL Rum 1

Mischgetränk

1 Käse

i 1 L Desserts

7,50

7,50

eine
13,50

5,00 l7a/~‘fzeiI

oJ~e

6,00 Z~esserI

6,00 ist tute

6,00

eine
7,00

7,00 (3c1‘;onJ;elY,

7,00 c/er ein

(77

1%

.11.

~12.

~14.

15.

~16.

~17.

‘18.

‘19.

Tasse

Tasse

Tasse

Tasse

Tasse

G I.as

GI~as

G ~as

2,80

4,60

3,00

3,50

4,20

4,20

2,80

6,00

AIte5
Sprichwoft,

eine

Verpfl~ng!



1 1 1 Erfrischungsgetränke

0,20 0,40 1.

221. CocaCoLa 1,2,4 3,00 5,00

223. CocaCoLa Light 1, 2, 4, 6, 7 3,00 5,00

225. Fanta 1,3,4,9 3,00 5,00

‘vVer 227. Sprite ‘ 3,00 5,00

tr‘nLt 229. Spezi 1, 2, 3, ~ 3,00 5,00
231. ApfeLschorLe 3,00 5,00

ohne 233. Schweppes Tonic Water 4,8 EL 0,20 1. 3,00

Durst, 234. Schweppes Bitter Lemon 3,4,8 FL 0,20 1. 3,00

235. Schweppes Ginger ALe 1,4 EL 0,20 1. 3,00
wer

236. 5. Pettegrino FL 0,25 1. 3,00
italienisches Mineralwasser

isst
1 237. 5. Pettegrino FL 0,75 1. 7,00

ohne 238. Acqua Panna EL 0,25 ~. 3,00
stilles italienisches Mineralwasser

Hunger, 239. Acqua Panna FL 0,75 [ 7,00

cler 240. Braumeisters Kraftmatz A EL 0,33 3,50
Malztrunk

stirbt
C Säfte

u 0,20~ 0,40~

245. ApfeLsaft 3,20 5,20
50

246. Orangensaft 3,20 5,20

Junger. 247. Kirschnektar 3,20 5,20

248. Bananennektar 3,20 5,20
Marhn Lutner

249. KiBa 3,20 5,20
Kirsch & Banariennektar

Altergene:
A enthält glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)

B enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse C enthält Eier oder Eiererzeugnisse
D enthält Fisch oder Fischerzeugnisse . E enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse

F enthält Soja oder Sojaerzeugnisse G enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
H enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse

(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
1 enthält Sellerie oder Sellerieerzeugnisse J enthält Senf oder Senferzeugnisse

K enthält Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse L enthält Schwefeldioxid und Sulfite
M enthält Lupine oder Erzeugnisse daraus N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff 2 coffeinhaltig 3 mit Antioxidationsmittel . 4 Säuerungsmittel 5 mit Konservierungsmittel

6 mit Süßstoff 7 enthält eine Phenylalaninquelle 8 chininhaltig 9 Stabilisatoren
10 aufgeschäumt mit Stickoxydul 11 Taurin 12 enthält Sulfite 13 Geschmacksverstärker 14 geschwärzt

‚~_tc *_&:_.:J_~.: .....:la.I



B Bier

251. König PiLsener vom Fass A 0,30 1. 3,20

252. König PiLsener vom Fass A 0,50 [ 4,50

253. Köstritzer Schwarzbier vom Fass A 0,50 1. 4,50

254. Bendiktiner Weissbier A EL 0,50 1. 4,50
Hefe, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei

258. Bitburger A FL. 0,33 1. 3,50
alkoholfreies Bier /

las
Mischgetran ke:

261. ALsterwasser A 0,30 1. 3,20
Bier mit Sprite ~

262. ALsterwasser A 0,50 1. 4,50 isl oief
263. Bananenweizen 14 0,50 1. 4,60

züJe~ur
Offene italienische Weine

Bianco weiß 1/4 Liter 1/2 Liter 1 Liter ‘z~ einen
271. Pinot Grigio 12 6,00 11,00 19,00 ~‚rj‘ j‘

trocken 5 J~J ~12 CI? ~
• % ~ ~%.

274. GriLLo 12 6,50 12,00 20,00
trocken, ausdrucksstark ~. ~ 1~2)eir2 ~ u

277. Frizzantino 12 5,50 9,50 17,00 .. . 

Per/wein, lieb/ich .~.

Rose ros& 1/4 Liter 1/2 Liter 1 Liter • . .„~ 

281. Rosato 12 6,00 11,00 19,00 ~ Jo~a~n .~•.

trocken •i.. ~ c~I ga

Rosso rot 1/4 Liter 1/2 Liter 1 Liter von GO~t e
291. Chianti 12 6,00 11,00 19,00

würzig, trocken

294. Nero d‘Avota 12 6,50 12,00 20,00
trocken, von der
sizilianischen Sonne verwöhnt

297. Lambrusco 12 5,50 9,50 17,00
Per/wein, lieb/ich

Mischgeträn ke:

301. WeinschorLe 12 5,00

Bitte fragen Sie nach unserem Angebot
~ :i::~i,‘..,~



1

309. Prosecco Vatdo 12 FL 0,75 1. 38,00
q italienischer Schaumwein, trocken

1 1 Liköre & Bitter

7 ) . 311. Amaretto 1, H 2 cl. 3,00
(i~Jenn mtcI2

312. Sambuca 2 cl. 3,50

fernanJ/ray/, 313. LimonceLLo 1 2 d 3,50
314. Bafteys Irish Cream 1, 2, G 2 d 3,50

315. Ramazzotti 2 cl. 3,50

316. Amaro Averna 1 2 cl 3,50

?0)asser 317. Fernet Branca 2 cl 3,50

318. Branca Menta1 2 cl 3,50
zuznetnern 319. Jägermeister 2 cl 3,50

Spirituosen

rnöc~Ie, 321. Russischer Wodka A 2 cl. 3,50

322. MaLteserkreuz Aquavit 2 cl. 3,50

an/tvor/e icJ~ 323. WiLLiamsbirne 2 d 3,50

324. Vecchia Romagna 12 italienischer Brandy 2 d 4,50
Jass 1C2≤~ 325. R~my Martin 12 Cognac 2 d 5,50

326. Jim Beam A Bourbon Whiskey 2 cl. 4,00
Jurs/la‘ &n

327. BatLantines A, 1 Scotch Whisky 2 cl. 4,00

un~JnicJ‘/ 328. Chivas RegaL A, 1 Scotch Whisky 12 years 2 d 5,00
329. Grappa Hausmarke 2 cl 3,50

sct4frnu/Z47. GrappaLiebhaber:
Bitte fragen Sie nach weiteren Grappasorten!

~3oe ~. Lewi5

1
Alle Longdrinks mit 4 cl Spirituosen

331. WodkaLemon 3,4,8 0,4 1 8,50

332. GinTonic 4, 8 0,4 1 8,50

333. BacardiCoLa 1, 2, 4 0,4 1 8,50

334. BatidaKirsch/Orange 0,4 1 8,50

‘~‘~ WhiskyCoLa 1, 2, 4 0~4 1 8.50



ALE 1

Aperitifs
201. 1, 12
203. 1
204. 1
205. 12
206. 1, 8, 12
207. 1, 8, 12

Vors pei sen
1. G,4
2. G
3. 

4. B,N
5. G,J
6. 

Suppen
17. A, C, F, G, J, 1, 13
18. A, C, F, G, J, 1, 13
19. A,B,C,D,F,G,J,I,N,1,13

SaLate
21. C,J
22. C,J
23. C,G,J
24. C,D,F,J
25. C,D,F,J,3,4
26. C,J

A,4
A, F, G, 1, 3, 4, 5, 9
A, 3, 4, 5, 9
A, 3, 4, 5, 9
A, 4, 14
A, G, 1, 3, 4, 5, 9
A, G, 4
A, G, 4
A, D, F, 4
A, B, N, 4

A, C, 4
A, C, 4
A,C
A, C, G, 3, 4, 5, 9
A, B, C, N
A,C
A,C
A, C, F, G, 1, 3, 4
A, C, G
A, B, C, D, G, 1, N, 1, 13
C, G, 4, 5
C, G, 4, 5
C, G, 4

Fteischgerichte
71. A, C, F, G, 1, J, 4, 13
72. A, C, F, G, 1, J, 13
73. A,C
74. A, C, F, G, 1, 3, 4, 13
75. A, C, F, G, 1, J, 4, 13
76. A, C, F, G, 1, J, 13
77. A, C, F, G, 1, J, 12, 13
78. G
79. A, C, F, G, 1, 3, 4, 13
80. A, C, F, G, 1, 3, 4, 13
81. A,G
82. A, C, F, G, 1, 3, 4, 12, 13

Fi schgeri chte
91. A, C, F, G, 1, J, N, 12, 13
92. A, C, F, G, 1, J, N, 4, 13
93. D

A, B, D, G, 1, N, 4, 1, 13
A, C, D
A, C, D, F, G, 1, 3, 13
A, C, D, F, G, H, 1, 3, 13
B
A, B, C, F, G, 1, J, 4, 13
A, B, C, F, G, 1, 3, 12, 13

Kindergerichte
107. A,F,G,1,3,4,5,9
108. A, C, F, G, 1, 3, 13
109. A, C

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

8.

9.

10.

A, 3, 5, 6
A
A,G

Pizza
31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

94.

95.

97.

98.

99.

100.

101.



1

Formaggio Weine & Prosecco
iii. G ALLe Weine & Prosecco
113. G enthaLten SuLfite.
114. G

Liköre & Bitter
Dessert 311. 1, H
121. A, C, G, 2, 4 312. 

122. A, C, F, G, H, 4, 12 313 1
123. G, H 314. 1, 2, G
124. C, 12 315. 

125. C, E, G, H, 1 316 1
126. C, E, H, 1, 4 317.

318. 1
Warme Getränke 319

211. 2
212. 2 Spirituosen
214. 2 321. A
215. 2, G 322.

216. G 323.

217. 2, G 324. 12
218. 325. 12
219. 1 326. A

327. A, 1
Erfrischungsgetränke 328. A, 1
221. 1, 2, ~ 329.

223. 1, 2, 4, 6, 7
225. 1, ~‚ 4, ~ Longdrinks
227. 4 331. 3, 4, 8
229. 1, 2, 3, 4, ~ 332. 4, 8
231. 333. 1, 2, 4
233. 4, 8 334 

234. 3, 4, 8 335. 1, 2, 4
235. 1, 4
236.  239 

240 A Attergene:A enthält glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
B enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse C enthält Eier oder Eiererzeugnisse
0 enthält Fisch oder Fischerzeugnisse E enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse

Bier F enthält Soja oder Sojaerzeugnisse G enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)
H enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss,

251. — 258 Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)

2~ ~ A 1 enthäLt Sellerie oder SelLerieerzeugnisse J enthält Senf oder SenferzeugnisseV .L. — LU ‚ K enthält Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse L enthält Schwefeldioxid und Sulfite

M enthält Lupine oder Erzeugnisse daraus . N Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus
Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff 2 coffeinhaltig 3 mit Antioxidationsmittel 4 Säuerungsmittel
5 mit Konservierungsmittel 6 mit Süßstoff 7 enthält eine Phenylalaninquelle
8 chininhaltig 9 Stabilisatoren
10 aufgeschäumt mit Stickoxydul 11 Taurin 12 enthält Sulfite 13 Geschmacksverstärker
14 geschwärzt *) enthält Konservierungsstoff, Antioxidationsmittel & Geschmacksverstärker

ALLE PREISE IN EURO INKLUSIVE BEDIENUNG & MWST.


